Laboratoriomenetelmat paallystyskoneen ajettavuuson-
gelmien ratkaisuvalineena

Miten paallystyskoneen pastojen ajettavuutta voidaan tutkia eri laboratoriomenetelmia
kayttaen?

Paallystyskoneen konekierron ajettavuusikkunan hallussapito vaatii sen, ettd eri pastakomponenttien
vuorovaikutukset eri lampdtiloissa ja pitoisuuksissa ovat tunnettuja. Tassa syventavassa koulutuksessa
paneudutaan siihen mitka asiat vaikuttavat pastojen ominaisuuksiin ja ajettavuuteen, ja kuinka niita
voidaan mitata laboratorionaytteista tai konekierroista.

Kurssin sisaltyy kdytanndn harjoitustyé, jossa valmistamme pastoja ja analysoimme ne ajanmukaista
laboratoriolaitteistoa kayttaen.

Kenelle koulutus sopii?
Koulutuksen kohderyhma

Kurssi soveltuu paallystdjille, pastakeittion hoitajille, laboranteille, tutkimuksen- ja kehityksen
kanssa tyoskentelevalle henkilostdlle, alan opiskelijoille, seka paallystyskemikaalien raaka-
ainetoimittajille.

Koulutuksen sisalto

Miten paallystyspastojen komponentit ja niiden lisaysmaarat vaikuttavat koneen ajet-
tavuuteen ja tuotetun paallysteen laatuun?

Milla tavoin laboratoriomenetelmat voivat auttaa vianetsinnassa, kun koneella ilmenee ajettavuus-
tai laatuongelmia?

Hyvan laadun aikaansaaminen vaatii, etta reseptit pysyvat ajettavuusikkunoissa.
Laboratoriomenetelmat tarjoavat oivia mahdollisuuksia prosessin ilmididen, varsinkin
ongelmatilanteiden monitorointiin.

Talla kaksipaivaisella kurssilla kaymme lapi raaka-aineryhmien kasittelyn ja lisaysmaarien
vaikutuksia koneen tuottamaan laatuun ja konekierron vakauteen.

Kurssin ensimmainen paiva on varattu eri ilmididen lapikayntiin teorioihin pohjautuen.

Toisena paivana tutustumme alan ajanmukaiseen laboratoriolaitteistoon. Teemme myds kaytannén
harjoitustyon jossa valmistamme pastoja eri koostumuksilla, ja testaamme niiden ominaisuuksia
laitteistoa kayttaen.

Kaydaan lapi ja keskustellaan pastojen ajettavuuden hallintaparametreista;

pigmenttityypit, pigmenttiseokset, varastointiolosuhteet
lateksiominaisuudet ja annostelumaarat

tarkkelykset, CMC

pH

kuiva-ainepitoisuus

lampétila

viskositeetit

vesiretention muutokset konekierrossa

mikrobiologian vaikutus - hygienia ja biosidit

muu pasta-analytiikka



Ota yhteytta

Erland Hermansson
koulutusasiantuntija, metsateollisuus
041 730 1040
erland.hermansson@taitotalo.fi

Seuraavat koulutukset
Laboratoriomenetelmat paallystyskoneen ajettavuusongelmien ratkaisuvalineena

Paikka: Scandic Hamburger Bors, Kauppiaskatu 6
Ajankohta: 29.-30.10.2024

limoittaudu viimeistaan: 15.10.2024

Kesto: 2 padivaa

Hinta: 1100 € ALV 24% Kokonaishinta sis. ALV 1364,00 €
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Lisatietoa

Laboratoriomenetelmat paallystyskoneen ajettavuusongelmien ratkaisuvalineena
29.10.2024 - 30.10.2024
Scandic Hamburger Bors, Kauppiaskatu 6



